
China

Lage

Direkt im Herzen Kowloon's gelegen, nur wenige Gehminuten zur Metro-Station oder zur Star Ferry. Den Flughafen erreichen Sie in ca. 45 Minuten - am

komfortabelsten mit einem Rolls-Royce des Hauses.

Charakter

Das legendäre Peninsula Hong Kong wird wegen seiner perfekten Mischung aus östlicher und westlicher Gastfreundschaft und seiner Atmosphäre als eines

der weltbesten Hotels gehandelt.

Einrichtung

Gastronomie: Das französische Restaurant wird als feinstes Gourmet Restaurant angesehen, mit Live-Musik und Tanz am Abend. Das Rooftop Restaurant

mit seiner Bar, weltberühmt unter dem Namen «Felix», bietet eine atemberaubende Aussicht. Weiter seien das chinesische und japanische Restaurant

erwähnt, sowie der legendäre «Afternoon Tea» in der Lobby Lounge.

Zimmer & Ausstattung

Die 300 eleganten Zimmer des The Peninsula Hong Kong sind mit modernster Elektronik aus​gestattet. Die Zimmer sind im Haupt​ge​bäu​de (dem 80-jährigen

Ori​ginal​gebäude) oder im Tower untergebracht.

Deluxe: Die 41-45 m² grossen Zimmer befinden sich im Hauptgebäude mit Stadtblick und verfügen über Klimaanlage, Telefon, gratis Internetzugang, 3D-

Fernseher, DVD-Player, iPod-Docking​station, Mini​bar, Safe, Föhn sowie Bad mit separater Dusche.

Deluxe Courtyard: Gleiche Grösse und Ein​rich​tung wie die Deluxe Zimmer mit Sicht auf den historischen Hoteleingang mit Springbrunnen.

Grand Deluxe Harbourview: Gleiche Grösse und Lage wie Grand Deluxe Kowloon View, jedoch mit spektakulärer Hafensicht.

Sport & Wellness

Modernes Fitnesscenter, Hallenbad mit Sonnenterrasse und Hafensicht. Schönes Spa.

Preis

1 Nacht im DZ ab CHF 310.- pro Person

Team China: 043 500 60 65

The Peninsula Hong Kong *****(*)

This video is private

If the owner of this video has granted you access, please sign in.

https://www.youtube.com


Kowloon | Nathan Road

Das Peninsula ist die Adresse in Hong Kong. Tradition und Service werden ganz gross geschrieben. Ein

Aufenthalt ist ein ganz besonderes Erlebnis.

 

ab CHF 310.- pro Person

The Peninsula Hong Kong *****(*)



 


